
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
TAPAS 

 
 
 

 

 

 

214 / DÁTILES CON TOCINO 

DATTELN IM SPECKMANTEL 

12 

 

 

 

 

310 / SECRETO CERDO IBERICO 

SECRETO / EIN IDEALER BBQ CUT VOM IBERISCHEN SCHWEIN 

100gr. / 25 

 
 
 
 

103 / PAN TOSTADO - QUESO DE OBEJA GRATINADO – MEMRILLO CASERO – PIÑONES 
GRATINIERTER SCHAFSKÄSE MIT HAUSGEMACHTEM QUITTEN MEMBRILLO, GERÖSTETE PINIENKERNE 

4Stk. / 22  
 
 
 

231 / CHIPIRONES EN SU TINTA 

KLEINE KALAMARES AN SCHWARZER TINTEN-SAUCE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

Tapas / Entradas  frias y calientes 
Tapas / kalte und warme Vorspeisen 

 

 CHF 

 

106 Jamón serrano DO/ curaciõn 24 meses (50g) 19 
Serrano Schinken  DO / 24 Monate gereift, ohne Antibiotika  

 

107 Jamón ibérico 100% curaciõn 48 meses ( 50g ) 29 
Schinken vom Ibérico Schwein 100 % Pata Negra ohne Antibiotika 

 

102 Pulpo a la gallega 20 
Krake mariniert mit Olivenöl, geräuchertem Paprika und Meersalz 

 

109 Pan tostado con aceite y tomate aliñado 17 
Geröstetes Baquette mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Basilikum und Olivenöl  

 

103 Pan tostado - queso de obeja gratinado – memrillo casero – piñones  22 
Gratinierter Schafskäse mit hausgemachtem Quitten Membrillo, geröstete Pinienkernen 

 

201 Gambas al ajillo  19 
Crevetten mit Knoblauch, Petersilie und Olivenöl 

 

202 Gambas al piri - piri  19 
Crevetten mit Chilischoten, Knoblauch, Petersilie und Olivenöl 

 

205 Gambas con cava y salsa de marisco 20 
Crevetten mit Spanischem Sekt an einer Meeresfrüchte -Rahmsauce 

 

204 Gambas con chorizo al vino blanco con azafrán 22 
Crevetten mit Chorizo-Paprikawurst an einer würzigen Weisswein - Safransauce 

 

211 Calamares fritos  17 
Fritierte Tintenfischringe mit Alioli 

 

212 Croquetas de bacalao 15 
Stockfischkroketten 

 

213 Tortilla española 14 
Spanische Kartoffel- Eier-Omelette mit Zwiebeln 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Tapas / Entradas  frias y calientes 
Tapas / kalte und warme Vorspeisen 

 CHF 

 

 

215 Champiñones salteados con tocino flambeado con Brandy 18 
Gebratene Champignons, Speck flambiert mit spanischem Brandwein 

 

216 Patatas bravas con alioli y salsa de tomate picante 13 
Knusprige Kartoffeln mit Alioli und scharfer Tomatensauce 

 

217 Dados de pollo con salsa de jerez y cacahuete /CH 19 
Pouletwürfel an Erdnuss - Sherrysauce 
 

221 Torreznos 13 
Knusprig gebratene Schweinebrust 

 

222 Chorizo en vino tinto 19 
Paprikawurst in Rotweinsauce, sautiert mit frischen Kräuter 

 

223 Albóndigas al piri-piri 21 
Rindsfleischbällchen an einer pikanter Tomaten Sherry Sauce 

 

224 Albóndigas con salsa de hierbas y Veterano 21 
Rindsfleischbällchen an einer Kräuter – Brandy – Sauce ( 5Alb. ) 

 

225 Garbanzos con chorizo y torreznos 19 
Kichererbsen mit Paprikawurst und knuspriger Schweinebrust 

 

226 Garbanzos con espinacas y huevo duro 18 
 Kichererbsen mit Blattspinat und gekochtem Ei  

 

227 Pimientos de padrón    14 
 Pimientos de Padrón 

   

228 Champiñones con verdura , aceitunas, tomate y pimiento de padrón 18 
 Gebratene Champignons mit Ofengemüse und Pimiento de padrón 
 

229 Pisto  16 
 Tomatiertes Ofengemüse,  geröstete Pinienkerne und Pimiento de padrón 

 

232 Champiñones con chorizo en salsa de malaga 18 
Champignons mit Ibêrischen Chorizo an  Malaga-Sauce 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Tapas / Carnes / Pescado y Marisco a la plancha 

Tapas / Fleisch / Fisch und Meeresfrüchte vom Grill 
 

 
301 / 312 Filete de lomo de cerdo /CH   100gr. 16  /  200gr  30 

Schweinssteak vom Grill mit Meersalz und Kräuteröl   
 

302 / 309 Entrecôte a la plancha Weiderind /CH  100gr.  24 / 200gr. 44 
  Entrecôte Weiderind /CH vom Grill mit Meersalz und Kräuteröl  
   
 

 
  CHF 

 

305 Gambas a la plancha 9Stk. 22 
Crevetten vom Grill mit Meersalz 

 

307 Pescado del dia a la plancha con vinagreta   
 Tagesfisch vom Grill / Gemüsevinaigrette 
 

308 Pulpo a la plancha con vinagreta y mojo verde100gr. 26 
Krake vom Grill mit Gemüse Vinagrette-und Mojo Verde  

 

 

 

 

Ensaladas 
Salatbowlen 

 CHF 

 
 

401 Ensalada verde 10 
Grüner Salat 

 

402 Ensalada mixta 15 
Gemischter Salat 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

Paellas 
Paellas ab 2 Personen / Die Preise verstehen sich pro Person /  

(Nur auf vorbestellung) 

 CHF

  

  

501 Paella de la casa 42 
mit Pouletfügeli, Crevetten, Calamares, Muscheln, Erbsen, Peperoni und Bohnen 

 

502 Paella “Valenciana” 45 
mit Pouletflügeli,,Kaninchen,Rindfleischbällchen,Chorizo  weisse dicken Bohnen, grünen Bohnen    

 

503 Paella marinera 49 
mit Seeteufel (Thunfisch,Schwertfisch)  Crevetten, Calamares, Sepia (Chipirrones) Muscheln  

 
  

 

 

 

 

 

 

Sobremesas 
Desserts 

 
 CHF 

 

601 Crema Catalana 9 
Katalanische Crème mit einer Zuckerglasur überbacken 

 

602 Torroncino 12 
Halbgefrorenes  

 
604 Queso de oveja de la Mancha con membrillo  16 

Auserlesener Schafskäse aus La Mancha mit Qittenkonfitüre /Memrillo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

Deklaration 
Fleisch und Meeresfrüchte  

 

 

 

Rindsfleisch Schweiz “Weideland aus  

 nachhaltiger Zucht“   

 

Schweinefleisch Schweiz “ Weideland aus  

 nachhaltiger Zucht““ 

 

Pouletfleisch Schweiz 

 

Lammfleisch Neuseeland, Irland, Australien 

 

Rindshackfleisch Schweiz, Metzgerei Matter Kriens 

 

Chorizo/Paprikawurst Spanien 

 

Crevetten ganz/geschält Ecuador, Thailand 

 

Eier Schweiz Freilandeier 

 

Tomaten Schweiz “Fleischtomaten“ 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Allergeneauskunft: 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten 

wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

 

*Kann mit Antibiotika und/oder andern antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein* 

 
 
 
 

** Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer von 8,1 % 

 


